
NEW YEARS DAYmenu
01. 01. 25



25€

APPETIZERS / ENTRANTES

Grilled Avocado Rose / Flor de Aguacate a la Brasa 25€

Octopus carpaccio, fennel and apple / Carpaccio de pulpo, hinojo y manzana 20€

Burrata and Caviar / Burrata y Caviar 34€

Seabass ceviche and cornicello napoletano / Ceviche de corvina y cornicello napolitano

Una Bella Insalata di Pomodori / Ensalada de Pomodoro   25€



RICES & PASTA

Rigatoni with ragu / Rigatoni al ragú   32€

Spaghettini Fruti di Mare / Spaghettini Fruti di Mare   34€

Mezzi Maniche, Butter e Caviar / Mezze Maniche, Mantequilla y Caviar   115€

Mediterranean feast / Festín Mediterráneo   120€

Truffle risotto / Risotto de trufa   49€

A minimum spend of €100 per guest applies. If you have any food intolerances or allergies, please
let us know in advance, and our team will be happy to accomodate your needs.

Se establece un gasto mínimo de 100 euros por persona. Si tiene alguna intolerancia o alergia alimentaria,
comuníquenoslo con antelación y nuestro equipo se adaptará a sus necesidades.

®

MAINS / PRINCIPALES

Grilled sirloin steak / Solomillo a la brasa   48€

Roasted Chicken / Pollo asado   34€

Wagyu Burger Bull Sauce  / Hamburguesa de Wagyu con Salsa Bull   38€
®

Grilled Seabass / Lubina asada a la parrilla   41€

Grilled Sole / Lenguado asado a la parrilla   55€



a beach story


